Ich liebe Penne mit Saint Agur Créme

e.de Wenn es schnell gehen muss - schmeckt garantiert

= @ 20 min. Zutaten fir 4 Portionen:

400 g Nudeln (Penne)

2 Tomaten

4 Schalotten

1 EL trockener Weil3wein

100 ml Sahne

1 Packung (135 g) Saint Agur Zum Kochen
Grobes Salz

Pfeffer

2 EL gehackte Petersilie

Zubereitung
Nudeln in kochendem Salzwasser nach Packungsanweisung gar kochen, abgieen und gut abtropfen lassen.

Tomaten vierteln, entkernen und Fruchtfleisch in Wirfel schneiden. Schalotten schéalen und in sehr diinne
Scheiben schneiden.

WeilBwein mit Schalotten und Pfeffer zum Kochen bringen und 2 Minuten kdcheln lassen. Sahne einriihren und
weitere 3 Minuten kocheln lassen.

Saint Agur Blauschimmel Créme in der Sol3e schmelzen lassen, mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Nudeln mit der Sauce und den gewirfelten Tomaten mischen. Mit Petersilie bestreuen und servieren.

N&ahrwerte pro Portion:
Brennwert: 2310 KJ / 550 Kcal
Eiweil3: 23 g

Fett: 18 g
Kohlenhydrate: 76 g
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