Ich liebe Kase-Lasagne Surprise
e.de Kalte Lasagne mit Kasescheiben geschichtet

b=} @ 35 min. Zutaten fuir 4 Portionen:

4 Pellkartoffeln

1 Salatgurke

1 kleine rote Zwiebel

3 Stengel Estragon

6 EL Sonnenblumendl

2 EL WeiRwein-Essig

1/2 Glas (a 400 ml) Gefliigelfond

1 TL mittelscharfer Senf

1 Packung (150 g) Saint Albray in Scheiben

Zubereitung

Kartoffeln pellen, Salatgurke schélen, halbieren, Kerne ausschaben. Kartoffeln und Gurke in kleine Wiirfel
schneiden.

Zwiebel schalen, in feine Wiirfel schneiden. Estragonbléattchen von den Stielen abzupfen und grob hacken.
Zwiebeln in 1 EL Ol glasig diinsten, Kartoffeln und Gurken zufiigen, mit Essig und Gefliigelfond abléschen und
Senf unterriihren. 5 Minuten darin ziehen lassen, bis die Briihe in die Kartoffeln eingezogen ist, abkihlen
lassen, restliches Ol unterriihren.

Kasescheiben halbieren und mit der Kartoffel-Gurkenfillung abwechselnd zu einer kalten Lasagne schichten.
AbschlieRend mit grob gemahlenem Pfeffer bestreuen.

Né&hrwerte pro Portion:
Brennwert: 1420 KJ / 340 Kcal
Eiweil3: 13 g

Fett: 24 g
Kohlenhydrate: 18 g
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